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Wijn is leuk en boeiend en hoe meer je van wijn weet, hoe leuker en interessanter het wordt.
Want wijn is plezier & genieten.
Genieten van de geur, de smaak, de nasmaak en, bij het eten, van het samenspel van de smaken van de wijn en het gerecht.
Plezier van het herkennen van types wijn, van het samenstellen van lekkere wijn-spijscombinaties en van de gezelligheid die door wijn wordt gestimuleerd.
Veel wijnkennis steek je op dankzij de adviezen van gespecialiseerde wijnwinkels, of door het lezen van boeken over wijn.

Maar het is nog leuker en leerzamer om een wijncursus te volgen, waarmee je ook in contact komt met andere liefhebbers en geïnteresseerden.

Hoeve Kromwijk presenteert wijncursussen en themaproeverijen, verzorgd door Willem van Helden, register-vinoloog. Er zijn de volgende mogelijkheden.
· Instapcursus, een kennismaking met de wijnwereld in twee avonden of middagen.
· Basiscursus; vijf avonden of middagen om de wijnkennis te verdiepen tot het niveau 1 van de Stichting Wijneducatie Nederland (SWEN 1).
· Vervolgcursus; acht avonden waarin de kennis verder wordt verbreed en verdiept tot het niveau van de beginnende wijnprofessional (SWEN 2).
· Themaproeverijen van 1 avond of middag; deze kunnen uiteenlopen van instapniveau tot master class (niveau 2+). Thema’s kunnen bijvoorbeeld zijn: Italië, of Bourgogne, of Wijn-spijscombinaties, of Wijngeschiedenis, of Supertopwijnwijnen, etc.
Bij al deze cursussen is het wijnproeven het belangrijkste onderdeel. Per avond of middag worden, afhankelijk van de cursus 9-12 wijnen geproefd. Deze zijn van een betere kwaliteit en een hoger prijsniveau dan bij de meeste wijncursussen.
Bij de Themaproeverij wordt het prijsniveau van de te proeven wijnen mede bepaald door het thema. Uitzonderlijk is de proeverij Supertopwijnen, die een unieke gelegenheid biedt om een keer te genieten van prachtige, zeldzame en legendarische wijnen.


Onafhankelijk
Onze wijncursussen zijn onafhankelijk en niet gebonden aan een bepaalde leverancier.
De te proeven wijnen kunnen dus vrij worden gekozen om de cursusstof optimaal te illustreren.





Instapcursus

Tijdens de instapcursus maakt u kennis met:
· de wijngaard (herkomst, de bekendste internationale druivenrassen),
· de wijnkelder (wijnbereiding, techniek),
· smaken en smaakverschillen,
· kwaliteit en kwaliteitsverschillen,
· stijlverschillen (‘Oude’ en ‘Nieuwe’ Wereld),
· prijsverschillen,
· glaswerk,
· schenktemperatuur,
· wijnproeven (basisprincipes),
· rijpen en bewaren van wijn,
· to bio or not to bio,
· wijn-spijscombinaties.
Deze cursus omvat twee avonden van 2½ uur (enige uitloop kan soms optreden), waarbij per avond 9 wijnen worden geproefd in een prijsklasse van Є 4-25 per fles.
De instapcursus gaat meermalen per jaar van start en wordt zowel ’s middags als ’s avonds gegeven.

De data van de Instapcursus zijn ’s avonds (19:30-22:00 uur):
· 8 en 15 november 2011 
· 10 en 24 november 2011 
· 17 en 31 januari 2012 
· 24 januari en 14 februari 2012 
· 6 en 13 maart 2012 

Voor de Instapcursus ’s middags (15:00-17:00 uur) zijn de data:
· 8 en 15 november 2011 
· 7 en 14 december 2011 
· 17 en 31 januari 2012  
· 15 en 29 februari 2012  

Deelnemers aan de Instapcursus ontvangen na afloop een certificaat van deelname.

De prijs voor de Instapcursus is Є 97,50 per persoon, inclusief BTW en lesmaterialen.
Op deze prijs geldt een korting van 10% bij inschrijving met twee of meer personen tegelijk.
Zie verder onder ‘Algemene cursusinfo en -voorwaarden’.


Basiscursus

De Basiscursus diept alle aspecten uit de instapcursus verder uit en gaat uitgebreider in op zaken als wijnlanden en wijnbouwgebieden, druivensoorten, het wijnbereidingsproces, etc.
U leert onder meer:
· druivenrassen in relatie tot de belangrijkste wijnproducerende streken van de Oude en Nieuwe Wereld waar deze worden toegepast,
· (blind) proevend de belangrijkste wijntypen en druivenrassen te benoemen,
· het maken van proefnotities,
· het lezen van etiketten en daarmee samenhangend het onderscheid van de verschillende kwaliteitsaanduidingen als de Franse ‘Appellation Controlée’, de Italiaanse IGT, DOC en DOCG, etc.,
· elementaire kennis over de invloed van omgevingsfactoren en wijnbereidingstechnieken op de smaak en de kwaliteit van de wijn,
· zelf eenvoudige wijn-spijscombinaties samen te stellen,
· basisprincipes van wijn en gezondheid, alcoholpromillages, e.d.
Overigens blijft het genieten van wijn een hoofdrol spelen.
Toch zal hier blijken dat hoe meer u van wijn weet, hoe meer u erin proeft en hoe meer plezier u eraan beleeft. Daarom hoort bij deze cursus een cursusboek en krijgt u ook huiswerk op, om de benodigde kennis te verwerven.
De Basiscursus omvat vijf avonden, waarbij we totaal 45-50 wijnen proeven, in een gemiddeld wat hogere prijsklasse (Є 5 - 30) dan de wijnen van de Instapcursus.
De Basiscursus gaat meermalen per jaar van start en wordt zowel ’s middags als ’s avonds gegeven.

De data van de Basiscursus zijn ’s avonds (19:30-22:00 uur):
· 22 en 29 november, 6 en 13 december 2011, en 10 januari 2012 
· 1 december 2011, 12 en 26 januari, 2 en 9 februari 2012 
· 20 en 27 maart, 10, 17 en 24 april 2012 

Voor de Basiscursus ’s middags (15:00-17:00 uur) zijn de data:
· 11, 18 en 25 januari en 1 en 8 februari 2012 
· 28 februari en 6, 13, 20 en 27 maart 2012 
· 14 en 21 maart en 4, 11 en 18 april 2012 

De prijs van deze cursus bedraagt Є 245,=, inclusief BTW, maar exclusief het cursusboek Opstap naar de Wijn, van Michel van Tuil (prijs Є 24,95).
Voor kortingen op de cursusprijs en overige algemene informatie, zie ‘Algemene cursusinfo en -voorwaarden’.

Wie wil kan na afloop van de Basiscursus een landelijk examen doen, op niveau SWEN 1 van de Stichting Wijneducatie Nederland. In onze Basiscursus leert u alle hiervoor benodigde stof. Als u dit examen wilt doen, dan is het wel nodig om echt te studeren. De SWEN 1-examens worden gehouden op 15 februari en 24 mei 2012 (van 20:00 – 21:15 uur te Maarn).
Voor wie dit landelijke examen wil doen kunnen wij oefenexamens organiseren, waarin u uw theoretische en proeftechnische kennis kunt testen. De data van deze oefenexamens zijn:
· 7 februari 2012 van 16:00-17:15 uur en van 19:30-20:45 uur
· 15 mei 2012 van 16:00-17:15 uur en van 19:30-20:45 uur.
De prijs van een Oefenexamen bedraagt Є 50,=. Voor eventuele korting en overige informatie, zie ‘Algemene cursusinfo en -voorwaarden’.




Vervolgcursus

De Vervolgcursus sluit aan op de Basiscursus en leidt op tot het niveau van de gevorderde liefhebber en beginnend wijnprofessional (SWEN 2).
In deze cursus wordt verder en dieper ingegaan op de wijnbouwgebieden in de wereld, vinificatiemethoden, de wijnwetgeving in de diverse wijnproducerende landen, etc.
Blind proeven is een essentieel onderdeel van de Vervolgcursus.
De Vervolgcursus bestaat uit acht lessen, waarin 12 wijnen per keer worden geproefd, in een prijsklasse die gemiddeld nog weer hoger ligt dan die van de Basiscursus.

De Vervolgcursus wordt in het eerste half jaar van 2012 één maal gegeven, op de volgende avonden (19:30-22:15 uur): 1, 8, 22 en 29 maart, 5, 12 en 26 april, en 3 mei.

De prijs van de Vervolgcursus bedraagt Є 455,=, exclusief de cursusmap De Wijnwereld van Michel van Tuil (prijs Є 39,50).
Voor kortingen en andere informatie, zie ‘Algemene cursusinfo en –voorwaarden’.


Met deze Vervolgcursus bent u goed voorbereid voor het landelijke examen voor het Wijnbrevet (SWEN 2-niveau), dat wordt gehouden op 24 mei en 13 juni 2012 (van 20:00 – 21:15 uur te Maarn). Wilt u dit examen doen, dan is het nodig om goed en regelmatig te studeren.

Het Wijnbrevet geeft toegang tot de vinologenopleiding, maar u kunt er ook als beginnend wijnprofessional mee terecht in de wijnhandel of een restaurant.

Voor geïnteresseerden kunnen we ter voorbereiding op het SWEN 2-examen een Oefenexamen organiseren, waarin u uw theoretische en proeftechnische vaardigheden kunt testen. Dit Oefenexamen wordt bij voldoende belangstelling gehouden op 10 mei 2012 (19:30 – 20:45 uur).
De prijs van een Oefenexamen bedraagt Є 50,=. Hierop geldt een korting van 10% bij opgave met 2 of meer personen tegelijkertijd. Zie ook ‘Algemene cursusinfo en –voorwaarden’.









Themaproeverijen

Themaproeverijen zijn bijeenkomsten van één avond of middag, gewijd aan één bepaald thema. Thema’s kunnen bijvoorbeeld zijn: Italië, of Bourgogne, of Wijn-spijscombinaties.
Ook organiseren we een speciale Proeverij Topwijnen.

De Themaproeverijen zijn breed oriënterend.
Ze kunnen ook worden georganiseerd op verzoek, op een door de groep aangedragen thema en op een door de groep aangegeven gewenst niveau.

Inhoudelijk en proeftechnisch kunnen de Themaproeverijen dus uiteenlopen van eenvoudig en ook mikkend op gezelligheid, tot gevorderd, of zelfs het karakter hebben van een ‘master class’ voor mensen op het niveau van de vervolgcursus.

De prijsstelling is afhankelijk van het thema.
Zo biedt de Proeverij Topwijnen de gelegenheid om een keer legendarische en beroemde wijnen van een once in a lifetime-gehalte te proeven. De hoge prijs van dergelijke wijnen kan niet anders dan ook in de prijs van de cursus tot uiting komen. Onnodig te zeggen dat een dergelijke avond natuurlijk alleen maar zin heeft als u ook al voldoende ervaring heeft met wijnen uit de prijsklassen daaronder.

Voor het eerste half jaar van 2012 zijn de volgende Themaproeverijen gepland:
· Italië, op 28 februari (19:30 – 22:15 uur) en 7 maart (15:00 – 17:45 uur). Prijs Є 50,= per persoon.
· Spanje, op 28 maart (15:00 – 17:45 uur) en 3 april (19:30 – 22:15 uur). Prijs Є 50,= per persoon.
· Wijn-spijscombinaties, op 25 april (15:00 – 17:45 uur) en 8 mei (19:30 – 22:15 uur). Prijs Є 50,= per persoon.

· De speciale Proeverij Topwijnen is op 9 mei (15:00 – 17:45 uur). Prijs Є 145,= per persoon.


Zie verder de ‘Algemene cursusinfo en –voorwaarden’.


Algemene cursusinfo en -voorwaarden

· De cursusprijzen zijn inclusief BTW, de te proeven wijnen en hand-outs, maar exclusief het cursusboek behorend bij de Basiscursus en de cursusmap behorend bij de Vervolgcursus.
· Op de cursusprijzen geldt een korting van 5% bij inschrijving met twee personen gelijktijdig, en een korting van 10% bij inschrijving met drie of meer personen gelijktijdig.
Dit geldt ook voor de Themaproeverijen.
· Wie de Instapcursus heeft gevolgd ontvangt 10% korting op de prijs van de Basiscursus en de Themaproeverijen.
· Wie de Basiscursus heeft gevolgd ontvangt 10% korting op de prijs van de Vervolgcursus en de Themaproeverijen.
· Voor de Oefenexamens geldt een korting van 10% bij inschrijving met drie of meer personen gelijktijdig.
· Kortingen zijn niet additief; de maximaal verleende korting op de cursusprijzen bedraagt 10%.
· De genoemde kortingen zijn niet van toepassing op de Proeverij Topwijnen.
· Opgeven voor een cursus kan per e-mail op winecollege.vanhelden@gmail.com, of telefonisch op 070-3523819.
· Betaling op rekeningnummer 85 25 98 599, t.n.v. W. van Helden te Den Haag. Vermeld duidelijk de cursusnaam, startdatum, middag- of avondcursus, en voor welke persoon of personen de betaling is verricht.
· Gespreide betaling is na overleg mogelijk voor de Basiscursus (twee maandtermijnen) en de Vervolgcursus (drie maandtermijnen). Neem hiertoe vooraf contact op met winecollege.vanhelden@gmail.com, of telefonisch op 070-3523819.
· Inschrijving is pas definitief na ontvangst van (de eerste termijn van) het cursusgeld.
· Wanneer u door omstandigheden een les moet missen, wordt u verzocht zich af te melden. Zo mogelijk kunt u de gemiste les inhalen tijdens een parallelcursus, mits deze daadwerkelijk doorgang vindt.
· Bij afmelding voor een cursus tenminste drie weken vóór aanvang ervan, wordt het reeds betaalde cursusgeld gerestitueerd.
Bij latere afmelding wordt het betaalde cursusgeld gerestitueerd onder aftrek van 15% van de totale cursusprijs.
· Bij minder dan zes deelnemers gaat een cursus of oefenexamen niet door. Deelnemers ontvangen hierover twee weken (cursus) of één week (oefenexamen) tevoren bericht. Bij niet-doorgaan van een cursus wordt het reeds betaalde cursusgeld teruggestort.
· De Instapcursus wordt aanbevolen vóór het volgen van de Basiscursus, behalve als u al langer in wijn bent geïnteresseerd en er enige kennis en ervaring mee heeft. U kunt voor overleg hierover mailen naar winecollege.vanhelden@gmail.com, of bellen met 070-3523819 of 06-50265126.
· De Basiscursus wordt aanbevolen vóór het volgen van de Vervolgcursus, behalve als u al langer in wijn bent geïnteresseerd en er voldoende kennis en ervaring mee heeft. U kunt voor overleg hierover mailen naar winecollege.vanhelden@gmail.com, of bellen met 070-3523819 of 06-50265126.
· Bij de Basiscursus wordt als cursusboek gebruikt: Opstap naar de Wijn, van Michel van Tuil. De prijs hiervan (Є 24,95) is niet inbegrepen in de cursusprijs.
· Bij de Vervolgcursus wordt een cursusmap gebruikt: De Wijnwereld, door Michel van Tuil. De prijs hiervan (Є 39,50) is niet inbegrepen in de cursusprijs.
· Inschrijving sluit twee weken vóór de eerste cursusdag.
Mocht u zich na de sluitingsdatum toch nog op willen geven voor een cursus, dan kunt u voor overleg hierover bellen met 070-3523819 of 06-50265126.


